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MENUS des

ACM 3 - 12 ANS

Du mercredi 15 mai au mercredi 3 juillet 2024

4 N

R6ti de dinde sauce Colombo et
semoule de blé
Tarte 3 fromages

15 mai

Coulommiers (lait bio)

Fruit de saison
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R6ti de dinde sauce créeme

avec pommes de terres rondes
et poélée forestiére
Crépe aux champignons
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12 juin

Spécialité fromagére Tartare
nature

Fruit de saison
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Plats végétariens

N

Boulettes au beeuf a la Catalane et
ratatouille
Couscous végétarien aux boulettes
de soja

22 mai

Yaourt nature sucré (bio)
Madeleine
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19 juin

Carottes et courgettes rapées
vinaigrette

Merguez sauce tomate et frites
Tarte 3 fromages

Creme dessert saveur chocolat
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Sauté de porc sauce Marengo et
petits pois - carottes
Tarte provencale

29 mai

Edam, coeur de dame

Yaourts aux fruits rouges (lait bio)

(lait bio)
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Salade Babord (pommes de
terre, thon, ceufs, tomates
mayonnaise)

CEufs durs sauce créme et
épinards a la creme

26 juin

Camembert

KPurée de pommes - anana3/
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05 juin
Concombres sauce vinaigrette

Omelette aux pommes de terre

Yaourt nature sucré (lait bio)
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03 juillet

Poitrine de veau sauce tomate
avec ratatouille et pommes
vapeur
Tarte 3 fromages

Fromage a pate pressée Gouda
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