71fS MENUS des
Du lundi 10 au vendredi 21 février 2025

Carottes rapées
vinaigrette

Nuggets a 'emmental
avec frites au four

Liégeois saveur
chocolat

/Lund i 10 févr'ier'\

=

Lundu 17 fevr'uer'

Boulettes au beeuf
sauce tomate, olive et
origan avec semoule

Tarte provencale
(courgettes,
aubergines, poivrons)

Spécialité fromagére
Saint Moret

S\ Fruit de saison

d /

74

Plats végétariens

/ Mardi 11 février \

Palette a la diable avec
carottes fondantes
persillées
Tarte provencale
(courgettes, aubergines,
poivrons)

Spécialité fromagére
Cantafrais

Dessert lacté flan saveur

/M

o

ercredi 12 février

Tomate farcie (sans porc)
avec riz et ratatouille
Tarte a la mozzarella,

fromage blanc et emmental

Yaourt sucré aromatisé

Galette bretonne

~

J

vanille nappé caramel

\ - III'.IHI\K
Mardi 18 février

Paté de campagne

Sauté de porc sauce
Marengo avec brunoise de
légumes (carottes, céleris

poireaux)

Galette panée pois,

carottes, poireaux

Creme dessert saveur

vanille
L i i

AN

Mercredi 19 \
février
Nuggets de blé avec

purée de céleri aux
épices douces

Pointe de Brie

Purée de poires

ACM 3

12 ANS &)

€

eudi 13 févrie

Tartiflette

lait entier

Cake aux marrons
(farine locale)

\_

Tartiflette végétarienne

Fromage frais sucré au

~

r‘

/ Vendredi 14 \

février

Dés de poissons sauce
créeme avec macaronis
Macaronis sauce
bolognaise végétarienne

Fromage a pate pressée

j

Colin d’Alaska pané
avec jardiniére de
[égumes au jus
Tajine aux légumes

Fromage ail et fines
herbes petit moulé

Gateau au chocolat
épiceé (farine locale)

KJ eudi 20 févr'ier'\

Gouda
\ Purée pomme/fraise /
/\/endr'edi 21 févr'ier'\
Jambon blanc avec
coquillettes creme
Tarte a la mozzarella,

fromage blanc et
emmental

Yaourt nature sucré

-< .

Fruit de saison /




